
OPENINGSUREN
woensdag, donderdag en vrijdag van 12u tot 15u en van 17u tot 22u

zaterdag van 17u tot 22u
zondag van 12u tot 21u



 S UG G E S T I E S  VO ORGE R E CH T EN

Dagsoep 7.50
Scampi in filodeeg 9.00
Quiche Mediterranean    11.00
Eireren, spinazie, geitenkaas, zongedroogde tomaten 

Aubergine met mozzarella, parmezaan en tomaat uit de oven     12.00 
Scampi look kroketten  13.00
Vitello tonnato carpaccio  17.00
Parmaham avocado salade  17.00
Bruschetta mix om te delen (5 stuks)  27.00
Burrata pesto en procsiutto, burrata en gegrilde kerstomaatjes, 
burrata pesto en scampi, huisgemaakte paprika tapenade burrata 
en spinata picante salami, burrata en olijven tapenade

SUG GE S T I E S  HO OFD GE R E CH T EN

Champignon risoto   19.00
Aubergine met mozzarella, parmezaan en tomaat uit de oven  20.00
Pasta kip met rode pesto  23.00
Vers huisgemaakte pasta met gegrilde kippenreepjes, champignons 
en romige rode pesto saus

Pasta scampi 24.00
Vers huisgemaakte pasta met kruiden scampi en witte romige saus 

Stoofvlees met varkenswangetjes 27.00
Filet pur (200gr) Black Angus 29.00
Flat Iron biefstuk (250gr) Black Angus 28.00
Ossenhaas (180gr) met champignon risotto  29.00
Zalm met tagliatelle 28.00
Zalm met verse pesto, kerstomaatjes, parmezaan en verse pasta

Cannelloni met scampi 28.00
Huisgemaakte cannelloni gevuld met scampi en champignons, citroen-botersaus

Kabeljauw met risotto, asperges en zongedroogde tomaten 29.00



BRO OD J E S
geserveerd tot 17 uur

Croque monsieur 9.00

Croque madame 10.50

Kaaskroketten met brood, mosterd en slaatje  14.00

Duo van kaas- en garnaalkroket met brood, mosterd en slaatje 16.00

Garnaalkroketten met brood, mosterd en slaatje 17.00

Broodje met groentenomelet en kaas  16.00

Focaccia met verse mozzarella, pesto tomaten en crème  17.00
van balsamico uit de oven  

Broodje burrata met parmaham, pesto, kerstomaatjes en rucola  18.00

Pinseta met pesto, verse mozzarella, parmaham, 18.00 
zongedroogde tomaten en rucola

Carpaccio broodje met truffelmayo, verse mozzarella, 
parmezaan, zongedroogde tomaten en rucola 18.00

Broodje met kip, pesto en mozzarella uit de oven 17.00

Kip BBQ-broodje  met avocado en komkommers 17.00

Broodje gegrilde groenten met mozzarella en pesto   15.50

BOR R E LHAP J E S
 

Olijven  5.00

Foccacia met zeezout boter  6.00

Bordje parmaham 13.00

Bordje pikante salami 9.00

Bordje spinata romana salami 9.00

Bitterballen rundvlees (5 stuks) 8.00

Mozzarella sticks (5 stuks)  9.00

Bitterballen risottini met ragu 8.00

Bittergarnituur gemengd
bitterballen, mozzarella sticks, risottini, parmaham, foccacia 20.00



VO ORGE R E CH T EN

Artisanale kaaskroketten   13.00

Artisanale garnaalkroketten 16.00

Duo van kaas- en garnaalkroket 15.00

Scampi met italiaanse saus  16.00

Scampi met lookboter  16.00

Scampi met lookroomsaus 16.00

Bruschetta parmaham (2 stuks)  13.00
Burrata pesto en parmaham, burrata en gegrilde kerstomaatjes

Bruschetta scampi (2 stuks) 14.00
Scampi, burrata, pesto en kerstomaatjes

Pinsetta margherita   13.00
Tomatensaus en mozzarella

Pinsetta parmaham  15.00
Parmaham, tomatensaus, mozzarella en rucola

Bord met italiaans gedroogd vlees (3 soorten) en kaas 15.00

Bord met italiaans gedroogd vlees (3 soorten) met kaas, 
olijven, ciabata brood en huisgemaakte saus 28.00

Carpaccio 17.00
Rundvlees met parmezaan vlokken, extra vierge olijfolie, capertjes, 
rucola, pijnmoetjes, zongedroogde tomaten en trufel mayonaise

S A L ADE S 

Burrata salade   16.00
Burrata met kerstomaatjes, pesto, mosterd-honing en gemengde salade

Scampi salade  18.00
Scampi, avocado, komkommer, sweet chili sauce, mango en gemengde salade

Kaaskroket salade   16.00
Kaaskroket, appel, rozijnen, komkommers, walnoten, gemengde salade

Kip salade 18.00
Kipreepjes, salademix, caesardressing, croutons komkommers



HOOFD GE R E CH T EN

PASTA’S

Spaghetti bolognaise  18.00
Vers huisgemaakte pasta bolognaise en parmezaan

Groentenpasta   19.00
Vers huisgemaakte pasta met tomaten-basilicumsaus en gegrilde groenten

Pesto pasta   19.00
Vers huisgemaakte pasta met romige genovese pesto, kerstomaatjes en parmezaan

Lasagne bolognaise  20.00
Lasagne ragu wordt ambachtelijk bereid, gemaakt met verse ei pasta, 
salsa saus, bechamelsaus en tomaat

Aspergespasta   21.00
Verse huisgemaakte pasta met romige saus, asperges en champignons 

Pasta kip  23.00
Vers huisgemaakte pasta met gegrilde kippenreepjes en witte romige saus

Pasta scampi (pikant) 25.00
Vers huisgemaakte pasta met pikante tomatensaus, rode pepers, 
scampi en parmezaanse kaas

Ravioli met bospaddenstoelen   24.00
Vers huisgemaakte ravioli gevuld met paddenstoelenmix, 
truffel en paddenstoelen bechamelsaus



HOOFD GE R E CH T EN

VLEESGERECHTEN

Rumsteak (250gr) Black Angus  27.00

Biefstuk Angus (350gr), 29.00

Ossenhaas Black Angus (180gr) 27.00

Spare-ribs 27.00

Vol-au-vent 22.00
Huisgemaakt met hoevekip, champignons, bladerdeeggebak

Kipfilet gevuld met 4 verschillende kazen 25.00

Schnitzel van varkensvlees (250gr) 24.00

SAUZEN

Champignonsaus - pepersaus – basilicum sauce 3.00

Huisgemaakte kruidenboter 2.50

Gebakken champignons 3.50

Gegrilde groenten 4.00

Mayonaise, cim churi mayo  1.00

Bij al onze vlees- en visgerechten serveren wij u een aardappelgerecht naar keuze, 
aardappelen - frieten - kroketten - puree
en koude of warme seizoensgroenten

VISGERECHTEN

Risotto met scampi 28.00
Risotto met gegrilde scampi, asperges en zongedroogde tomaten

Zalm met verse pesto, kerstomaatjes en parmezaan  29.00

Kabeljauw Mediterraans 29.00
Kabeljauw met Parmezaanse korst en balsamicosaus

Scampi met italiaanse sauce  27.00

Scampi met lookboter  27.00

Scampi met lookroom boter 27.00



K I NDE RG E R E CH T EN

Bitterballen met frietjes 9.00

Kaas kroket met frietjes  9.00

Pasta met tomaten-basilicum saus  9.00

Spaghetti bolognese 11.00

Pasta met kip en witte saus  11.00

Lasagne bolognaise  11.00

Pizza margherita 13.00

Kipfilet gevuld met 4 verschillende kazen met frietjes 13.00



DE S S E RT EN

IJsdessert vanille 7.00

IJsdessert vanille met slagroom 7.50

IJsdessert chocolade  7.00

IJsdessert chocolade met slagroom  7.50

IJsdessert appeltaart  7.00

IJsdessert appeltaart met slagroom  7.50

IJsdessert braambes-yoghurt met pralinebodem 8.50

Tiramisu met mascarponecrème en lange vingerkoekjes 8.50

Panna cotta ring met vers fruit 8.00

Panna cotta ring met vers fruit met slagroom 8.50

Limoen méringue kaascake met stoffendeeg bodem  8.50

Limoen méringue kaascake met stoffendeeg bodem en slagroom  9.00

Chocolademousse met crème brulé, hazelnoot, biscuitvanille 8.50

Chocolademousse met crème brulé, hazelnoot, biscuitvanille en slagroom 9.00

Moelleux van chocolade 8.50

Moelleux van chocolade en vanille ijs 9.50

VOOR DE KLEINTJES

Kinderijsje vanille 4.00

Kinderijsje vanille met slagroom 4.50

Kinderijsje vanille met chocolade sauce en slagroom  5.00

Chocolade brownie 4.50

Chocolade brownie met vanille ijs 5.50 

Chocolade brownie met vanille ijs en slagroom 6.00



F R I S DR ANK EN  -  S ODA’ S

Soft drinks  2.90

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Ice Tea, Fuze Tea Green, 

Tonic, Schweppes Bitter Lemon, Fristi, Cécémel 2.90

Looza - Appelsien - Appel - Ace - Pompelmoes 2.90

Bru plat water 25cl / 50cl 2.90 / 5.50

Bru bruiswater 25cl / 50cl 2.90 / 5.50

PomTon  5.90

WARME  DR ANK EN

Espresso Illy 2.90

Lungo Illy 2.90

Espresso Macchiato Illy 3.10

Cappuccino Illy 3.60

Latte Macchiato 3.60

Diverse thee’s (naar keuze) 2.90

Verse munt thee 3.80

Italiaanse koffie Corretto 9.00

Warme chocomelk 3.50

Warme chocomelk met slagroom 4.10

Irish koffie (whiskey, koffie, verse room) 8.50

French koffie (espresso met Cognac en verse room) 8.50

Italian koffie (espresso, Amaretto en verse room) 8.50

Bailey’s koffie (espresso met Bailey’s en room) 8.50



B I E R EN  VAN  ‘ T  VAT

Excelsior Pils  5.2%   25cl 2.90
Zachte smaak met een uitgebalanceerde bitterheid en gehopte afdronk

Excelsior Pils  5.2%   33cl 3.50
Zachte smaak met een uitgebalanceerde bitterheid en gehopte afdronk

Corsendonk Blond  6.5%   33cl 4.30
Goudblond abdijbier met een zachte, ronde smaak en verfijnde afdronk 

Tempelier Strong Blond  7.5%   33cl 4.70
Fris, fruitig en hoppig blond bier met een mooi balans van bitterheid

B I E R EN  O P  F L E S

FreeDamm  0,0%   25cl 2.90
Een heerlijk verfrissend, modern, niet-alcoholische pils 

Corsendonk Pater  7.5%   33cl 4.50
Een zacht bier met een fruitig boeket en een volle smaak van mout 

Kriek Belgique  4.0%   33cl 3.90
Een bouquet van gist en rood fruit. Een goede balans en zachte smaak 

Blanche de Namur Rosée  3.4%   25cl 3.90
Een voorproefje van het voorjaar. De framboos geeft een sterke fruitigheid 

Duvel  8.5%   33cl 4.50

Karmeliet  8.4%   33cl 4.70

Westmalle Tripel  9.5%   33cl 4.50

Westmalle Dubbel  7%   33cl 4.50



A P E R I T I E V EN

Kirr Royal 8.50
Kirr witte wijn 5.90
Gordon’s Gin tonic   8.90
Hendricks Gin tonic   12.90
Sherry Dry 6.50
Porto rood of wit  5.90
Martini rood of wit 5.90
Limoncello spritz 8.70
Aperol spritz 8.70
Campari spritz 8.70
Campari orange 8.70

S T E R K E  DR ANK EN

Wodka Absolut 4.90
Hennessy VS Cognac 9.50
Grand Marnier Cognac 6.90
Bulldog Gin 9.00
Gordon’s Gin 7.00
Hendricks Gin 13.00
J&B Whiskey 5.70
Johnny Walker Red Label 5.70
Jack Daniels Whiskey 6.70
Dewar’s 18 Whiskey 15.00
Bacardi wit 5.70         
Baileys  Irish cream 6.90
Sambuca 6.70 
Grappa 6.00
Amaretto 6.70
Limoncello 6.70



CO C K TA I L S  &  MO C K TA I L

Espresso Martini 9.50
Vodka, espresso koffie, koffielikeur

Pornstar Martini 11.50
Vodka, passievrucht, vanille, limoen

Berry Mojito 10.50
Bacardi carta blanca rum, munt, creme de cassis, limoensap

Classic Mojito 10.50
Een zomerse combinatie van witte rum, verse munt, limoensap en rietsuiker

Pina Colada 10.50
Een romige en aangename mix van witte rum, geroosterde 
kokosnoot, ananassap en limoensap

Amaretto Sour 10.50
Een zoete en pittige verrukking met amaretto-likeur, citroensap 
en een vleugje cacao

Margarita Mezcal 10.50
Een scherpe en pittige klassieker met mezcal, limoensap, 
Sichuan-peper en een snufje zout

Whiskey Sour 11.50
Een rijke mix van bourbon whisky, citroensap, bitters en een vleugje sinaasappel

Negroni 10.50
Een verfijnde klassieker met premium london dry gin, campari bitter, 
rode vermout en bosaardbeien

Long Island Iced Tea 10.50
Tequila, triple sec, vodka, rum, limoen en cola

Cocktail 0,0% Mojito 8.00
Verse munt, limoensap, eenvoudige siroop, sodawater



W I T T E  W I J N EN
 glas fles

San Donaci (Chardonnay) 4.40  24.00
Frisse, fruitige en elante witte wijn

Estrella de Murviedro Moscatel Zoet 5.50  29.00
Zoete, fruitige en ronde witte wijn

Vermentino Masseria borgo dei Trulli - Puglia 6.50  34.00
Exotisch fruit en kruidigheid die worden ondersteund door fijne zuren in de finale

•

Haut Meyrau - Saivignon Blanc - Sémillon  32.00
Frisse wijn, rijk aan mineralen

Paololeo  “Numen” - Chardonnay - Puglia  42.00
Houtgelagerd, vol met rijke smaak. Finesse en complex

Duca di Salaparuta “Kados” - Grillo - Sicilië   56.00
Droog, bloessem in de neus. Zacht en krachtig, gelaagd en mineraal. 

Fratelli Gini “ La Frosca”  - Suave Classico - Veneto  59.00
Krachtige, rijke, romige, weelderige wijn. Florale en rijpe fruit nuances! Een must!

Borgo dei Tiglio “Collio Friulano” - Friuli  68.00
Top lineaire wijn, stevig en veel structuur! De Riesling ontploft in de lange finale!

Querciabella “Batàr” - Toscane - Super Tuscan  115.00
Schitterend boeket. Complex, perfecte houtrijping met lange minerale afdronk! 
Wordt aanzien als één van de allerbeste witte wijnen van Italië! A dream of a white!

Z OE T E  W I J N EN
  glas

Cantine Florio  Marsala Classic - Semisecco - Sicilië  9.00
Sublieme versterkte wijn. Aroma’s van vanille, hazelnoot, 
caramel en geconfijt fruit. Diep amberkleurig. Complex.

Grotta di Vegneron  Chambave Muscato - Passito  9.00
Diep goudgele kleur, Rijk boeket van acacia en gele perzik. 
Fijne hints van honing en amandelen met accenten van salie en thijm



RODE  W I J N EN
 glas fles

San Donaci Negroamaro 4.40  24.00
Soepele en kruidige rode wijn

Haut Meyrau - Cabernet Sauvignon - Cabernet Franc, Merlot 5.50 29.00
Rond, vol van smaak met toets van donker rood fruit

Antica Murrina “Premo Rosso” - Zuid Italië 6.50 34.00
Vijgen en donker kers. Zachte tannines, full body met genereuse afdronk

•

Zensa “Primitivo” bio organic - Puglia  42.00
Gedroogd fruit, verfijnd kruidig. Volle, rijke, romige zuiderse casanova

Sette Vigne “7” - Italian blend  44.00
Rijp zwart fruit. Cacao-specerijen. Full body met harmonieuse zachte tannines

Barbera d’Alba superiore “La Lena” - Bera - Piemonte  57.00
Intens rijp rood fruit. Goede zoet, zuur bitter balans. Veel materie. Vrij krachtig

Conte Giangirolamo - Itrië vallei - Puglia  85.00
Bramen en zwarte kers. Superieure wijn! Veel materie en evenwichtige structuur!

Cà la Bionda Amarone “Ravazol” - Valpolicella  115.00
Eén van de allerbeste Amarone’s! Weelderige kracht met diepe intensiteit. 
Zéér genereus. Subtiele fijne aciditeit. Magistrale topwijn!



RO S É  W I J N
 glas fles

Haut-Meyrau Cabernet Sauvignon - Cabernet Franc 4.90 25.00
Lichte aroma’s van rood fruit,licht fruitig

BUBBE L S
 glas fles

Cava Brut, Louis de Vernier 6.50 27.00
Heerlijke intense rijpe cava met aroma’s van tropisch fruit, appel, peer en brioche

Fidora Prosecco - Extra dry - Veneto  32.00
100% Glera Wine Enthousiast. Best Prosecco DOC 97/100

Franciacorta azienda Bella Vista   68.00
“Alma Gran Cuvée brut” - Lombardije
Rijk en aromatisch. Blend van Chardonnay en Pinot noir en Pinot blanc. Perfectie!



Wij vragen u om te reserveren op het nummer +32 494 08 87 40
of via mail: info@mimi-s.com

Hebt u vragen over allergenen, wij willen u graag informeren.


